
 
 

 

Prickelndes zum Aperitif 
 

Birnen Schaumwein, Kirchmayr 6,00 

Brut Rosé Prosecco, Dolle 6,00 

Veltliner Winzersekt, Dolle 6,00 

Heckenfrizzante, Scheucher 6,00 
 

 
 

 

Fisch-Dinner 
 

Steirisches Vitello 

Kalbsrücken | Räucherforellen-Creme 

Kapern | Rucola | Toast 


Topinambour-Suppe 

Gemüse-Chips 


Jakobsmuscheln | Garnele 

Reisnudeln | Meeresspargel 


Filet vom Baramundi 

Rucola-Risotto | Spargelbrokkoli 


Himbeer Duett 

Tiramisu & Sorbet 
 

3-Gang mit Suppe   43,00 

3-Gang mit Vorspeise  50,00 

4-Gang      56,00 

5-Gang      74,00 

 
 

 

 

 
 

 

Erfrischend 

alkoholfrei! 
 

 

Bottega Zero 

Prosecco 

alkoholfrei 

0,1      6,00 

 

 

Crodino rosso 

Bitter alkoholfrei 

Piemont 

0.2     4,70 

 

 

Hugo alkoholfrei 

Holler / Limette 

Minze / Soda 

¼     3,40 
 

 

 

 

 

 



 

 
Salate und Suppen  

 

Minichmayr´s Vital-Salate 

Blattsalate | Tomaten 

Kräuterdressing 

 

Wahlweise mit: 

 Hühnerbrust in Kürbiskern-Panade 

Bratkartoffeln | Kernöl 

 gegrillten Hühnerstreifen 

BBQ-Sauce 

 veganen Hirse-Laibchen 

Hummus 

 geräuchertem Forellenfilet 

Kren 

15,50 

 Ramingtaler Schafkäse 

Tomaten | Pesto 

13,50 

 

 
 

Topinambur-Suppe 

Gemüse-Chips 

6,50 

 

Rinderbouillon 

Käspressknödel oder Frittaten 

5,00 

 

 

 

 

 

 

Aus dem 

Weinkeller 

1/8 

 
Grüner Veltliner 

„Strasser Hasel“ 

2022 

WG Dolle 

Strass 

4,30 

 

 

Blauer Zweigelt 

2020 

classic 

WG Pöckl 

Mönchhof 

5,50 
 

 

Pasqua 

Desire Lush & Zin 

Primitivo Puglia 

2021 

Apulien, Italien 

5,50 
 

 
 



 
 

Fangfrisch aus Fluß und Meer 

 
Steirisches Vitello 

Kalbsrücken | Räucherforellen-Creme 

Kapern | Rucola | Toast 

18,50 

Tatare von Thunfisch und Avocado 

Limetten-Mayonnaise | Sesam 

Rosmarin-Ciabatta 

18,50 

Asiatischer Glasnudel-Salat 

Jakobsmuschel und Riesengarnele 

Paprika / Ingwer / Erbsen / Soja-Chili 

18,50 
 

Miesmuscheln „marinara“´ 

pikanter Weißwein-Gemüse-Sud 

Rosmarin-Ciabatta 

18,50 

Jakobsmuscheln | Garnele | Thunfisch 

Reisnudeln | Meeresspargel 

30,50 

Filet vom Baramundi 

Risotto | Spargelbrokkoli | Mojo-rojo 

28,50 

Steyrtaler Forellenfilet 

Petersilkartoffeln | Erbsenschoten 

25,50 

 

Beilagensalat  5,00 

Gebäck  2,00 

 

 

 

Weinempfehlung 

zum Fisch 
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Burgunder Duett 

2021 

„Lengenfeld“ 

WG Anderl 

Kamptal 

4,80 

 

 

Gelber Muskateller 

2022 

WG Nigl 

Senftenberg 

5,50 

 

 

Fräulein Rosé 

von Mödling 

2022 

Blauburgunder 

WG Mayer 

Wien 

5,50 
 

 

 
 
 



 
 

Unser Küchenteam empfiehlt: 
 

Hühnerbrust im Speckmantel 
Risotto | Spargelbrokkoli 

21,50 

Wurzelfleisch vom Ennstalrind 
Kartoffeln | Bouillongemüse | Kren 

21,50 

Wiener Schnitzel 
Petersilkartoffeln | Preiselbeeren 

von Huhn oder Schwein 
15,50 

vom Kalbsrücken 
23,50 

Vegane Karotten-Hirse-Laibchen 
Wintergemüse | Hummus 

16,50 

 

Als süßer Abschluss 
 

Himbeer-Duett 
Tiramisu und Sorbet 

9,50 

Nockerl vom Bauerntopfen 
Zwetschkenröster 

9,50 

Gezogener Birnenstrudel 
Vanilleeis | Schlagobers 

6,50 

Wachauer Marillen-Palatschinken 
2 Stück         8,00 

3 Stück     11,00 
 

 

 

 

 

Digestifs 

Edelbrände 
 

2 cl 

Hiebl, Haag 

Williams, Marille 

Rote Williams 

Himbeer, Kirsch 

5,50 

 

Vogelbeer- 

Johannisbeerbrand 

8,00 

 

Segafredo 
 

Espresso    3,20 

Doppelt      4,00 

Verlängert   3,60 

 

Affogato      4,80 

Vanilleeis 

mit Espresso 

 

 

Beerenauslese 

Feiler Artinger 

Rust 

1/16     5,50 

 

 

 


